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новинка от нашего шефа любимые блюда наших гостейосторожно! может быть остро

ТАР-ТАР ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ    ...
..................................................................... 437 РУБ.
Крутоны, маринованный огурец, каперсы, соус ким-чи.

ТАР-ТАР ИЗ 2-Х ВИДОВ РЫБ ......... 467 РУБ.
Нерка, палтус с авторским соусом.

ВИННОЕ АССОРТИ ............................ 927 РУБ.
Камамбер, сыр с голубой плесенью, копченый скаморца, 
пате из тунца на багете, чоризо.

СЕТ «ШЕР» НА КОМПАНИЮ .... ..... 681 РУБ.
Паштет из печени, палтуса и индейки, багет.

БРУСКЕТТА  .......................................... 397 РУБ.
На выбор: с ростбифом, итальен, с креветками, с лососем.

СЕТ БРУСКЕТТ ..................................... 999 РУБ.
Три любые брускетты на ваш выбор.

ПИТА С КУРИНЫМ ФИЛЕ ............... 397 РУБ.
Куриная грудка гриль, пита, томаты, китайский салат, 
свежий огурец, маринованный лук, бекон, соус бигтейсти. 

СЕТ ПОД БЕЛЕНЬКУЮ ..................... 492 РУБ.
На двоих, сморреброды, сало, печеный бейби картофель, 
квашеная капуста, маринованные артишоки, огурцы, 
помидоры черри, лук.

ТАР-ТАР ИЗ СВЕКЛЫ СО СЛИВОЧНЫМ 
СЫРОМ  .................................................. 357 РУБ.
Свекла, тыквенные семечки, сливочный сыр, каперсы.

ЦЕЗАРЬ
с цыпленком ................................................. 427 РУБ.
с тигровыми креветками ................................ 547 РУБ.
ТАЙ С КРАСНОЙ РЫБОЙ .................. 457 РУБ.
Нерка, мусс из авокадо и яблока, морковь, огурец, микс 
салат, фирменный соус от шеф-повара.

САЛАТ С РОЗОВЫМИ ТОМАТАМИ ...............
...................................................................... 393 РУБ.  
Томаты, мусс из авокадо и яблока, киноа и соус тахино.

САЛАТ С ВЯЛЕННОЙ УТКОЙ  ....  ..... 437 РУБ.
Утиная грудка, яблоки и имбирь маринованные, томаты 
вяленные, микс салата, сыры моцарелла и пармезан.

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ ....
................................................................  .... 437 РУБ.
Микс салат, куриная печень в гречишном меде и крем 
бальзамике, грейпфрут, апельсин, дор-блю, кедровый орех.

САЛАТ С РОСТБИФОМ ..... ............... 527 РУБ.
Ростбиф, микс салат, картофель бейби, печеный перец, 
свежий огурец, томат, красный лук, соус на основе манго.

САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ ......... 613 РУБ.
Креветки, кальмары, мидии, микс салат, сыр маскарпоне, 
помидоры черри, соус белое вино, оливковое масло, крем 
бальзамик.

ОЛИВЬЕ ОТ ШЕФА ..... ........................ 427 РУБ.
Тигровые креветки, куриная грудка, молодой горошек, 
сельдерей, картофель, морковь, яйца перепелиные, огурец 
свежий, копченый майонез.

БОЛЬШОЙ ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ 
СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ ........................... 637 РУБ.
Страчателла, парма, томаты, авокадо, листья салата, 
оливковое масло.

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ ............................. 377 РУБ.

СЫРНЫЕ ПАЛОЧКИ .......................... 287 РУБ.
С ягодным соусом.

ЖАРЕННЫЙ КАМАМБЕР ................. 517 РУБ.
Жаренный сыр камамбер, карамелизированные фрукты, 
соус гренадин.

КРЕВЕТКИ К ПИВУ ............................. 397 РУБ.
На ваш выбор: жаренные с чесноком, соевым соусом, 
зеленью или отварные в темном пиве.

ЧЕСНОЧНЫЕ ГРЕНКИ ....................... 237 РУБ.
С пармезаном.

ЖЮЛЬЕН НА ГРИЛЕ        ..................... 397 РУБ.
Грибы шампиньоны, курица, сыр пармезан, лук, сливки.

КРЕВЕТКИ В СПРИНГ РОЛЛЕ ........ 473 РУБ.

БОРЩ С МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНОЙ ..........
..................................................................... 347 РУБ. 
Подаем с тостом, салом и сметаной.

УХА ИЗ ПАЛТУСА ................................ 397 РУБ.
Палтус, печеный картофель, шпинат, лук и морковь гриль, 
свежий томат.

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП .... .................. 367 РУБ.
Шампиньоны, сливки, лук, трюфельное масло, подается с 
крутонами.

ТОМ ЯМ .... .............................................. 497 РУБ.
Классический тайский суп с морепродуктами, грибы 
шиитаке, кокосовое молоко и азиатские специи.

МЯСНОЙ СУП ....  ................................. 398 РУБ.
Густой мясной суп с мраморной говядиной, болгарским 
перцем, фасолью, морковью. Специи: чеснок, шоколад, 
лайм.

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНКА ......................... 99 РУБ.
ФРАНЦУЗСКИЕ БУЛОЧКИ ............... 127 РУБ.
МАСЛО СЛИВОЧНОЕ .......................... 46 РУБ.
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Альтернативные стейки из мраморной говядины 
отличаются от премиальных стейков текстурой и 
вкусом. У каждого отруба свой характерный вкус.

Степень прожарки ‑ это всегда ваш выбор. Грильвич 
не рекомендует жарить стейки Well Done.

новинка от нашего шефа

любимые блюда наших гостей

осторожно! может быть остро

ДЕНВЕР 250 г ........................................ 1257 РУБ. 
Вырезают из самой мраморной мышцы, за счет чего у 
стейка очень нежная текстура и сливочное послевкусие. 
Подается с коул-слоу.

СТЕЙК МЯСНИКА 250 г .................... 1087 РУБ. 
Редкий стейк с ярко выраженным мясным вкусом                          
и плотной текстурой. Подается с табуле.

ПИКАНЬЯ 250 г .................................... 1038 РУБ. 
Популярный стейк в Латинской Америке. Маринуется по 
традиционному рецепту в соусе чимичурри. Подается с 
пюре из батата.

ВЕГАС СТРИП 250 г ............................ 1236 РУБ.
Мясо стейка не жирное, а среди альтернативных стейков 
считается самым сочным. Подается с микс-салатом.

ФЛАНК 250 г ......................................... 1037 РУБ.
Самый необычный стейк, благодаря своей нарезке. Мясо не 
жирное, с ярко выраженным вкусом и нежной текстурой. 
Подается с баклажаном гриль. 

ТАР-ТАР ГУРМАН ............................... 547 РУБ.
Говяжье филе, говяжий мозг, красный лук, каперсы, маслины, 
трюфельное масло, крутон.

СТЕЙК «РИБАЙ» ................................. 760 РУБ.
цена указана за 100 г, средний вес стейка 300 г 
Премиальный, классический стейк для настоящих гурманов. 
Благодаря вызреванию обладает концентрированным, 
естественным вкусом мяса.

ЧОРИЗО 50 г  .... ..................................... 267 РУБ.
Натуральная колбаса сухого вызревания из мраморной 
говядины по фирменному рецепту «Грильвич».

УТИНАЯ ГРУДКА 50 г ......................... 267 РУБ.
Сыровяленая утиная грудка по традиционной французской 
рецептуре.

ПАРМА 50 г .............................................. 193 РУБ.
Свинина, выдержанная в специях, сухого вызревания.

БРЕЗАОЛА 50 г ...................................... 297 РУБ.
Мраморная говядина, выдержанная в специях, сухого 
вызревания.

СЕТ МЯСНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ  ..... 897 РУБ.
Чоризо, Утиная грудка, Парма, Брезаола.

СТРОГАНИНА ...................................... 547 РУБ.
Мраморная говядина сухого вызревания, соус блю чиз, 
листья салата, маслины.

РИБАЙ ..................................................... 760 РУБ.
цена указана за 100 г, средний вес стейка 350 г
Самый популярный стейк в мире.

НЬЮ-ЙОРК 300г .................................. 2137 РУБ.
Отличается насыщенным ароматом и меньшей жирностью 
мяса.

ФИЛЕ МИНЬОН 200 г ..... ................... 1297 РУБ.
Самая нежная и постная часть говядины. Подается с мини 
картофелем, шпинатом в сливочном соусе.
 

СВИНЫЕ МЕДАЛЬОНЫ ................... 537 РУБ.
Свиная вырезка, картофельное пюре, 
грибной сливочный соус.

СВИНЫЕ РЁБРА BBQ ....  .................... 597 РУБ.
СВИНИНА НА ГРИЛЕ ......................... 467 РУБ.
Маринованная свиная корейка с соусом BBQ.

КУРИНАЯ ГРУДКА В БЕКОНЕ ......... 497 РУБ.
Куриное филе, бекон, карамелизированные в меде яблоко 
и морковь.
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РУЛЬКА ТОМЛЕНАЯ В ПИВЕ ......... 1367 РУБ.
Подаем с капустой по-баварски, малосольными огурцами, 
картофелем по-деревенски.

ПИВНОЙ СЕТ .......................................... 597 РУБ.
На двоих. Деревенские пельмени мини, луковые кольца, 
гренки, картофель по-деревенски, куриные крылья.

КУРИНЫЙ СЕТ ....................................... 497 РУБ.
На двоих. Крылья BBQ, лук фри, кинза.

МЯСНОЙ СЕТ  ..    ................................. 1977 РУБ.
На четверых. Куриные крылья, свинина на гриле, индейка, 
мраморная говядина, кукуруза, грибы, соус BBQ.

СЕТ КРЕВЕТОК ..... ............................... 1977 РУБ.
Лангустины, креветки тигровые, креветки пивные.

МОРСКОЙ СЕТ  ....  .............................. 1977 РУБ.
На четверых. Фиш энд чипс из нерки, мидии в сливочном 
соусе, лангустины, нога краба, кальмары, треска, овощи на 
гриле.
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Основа наших бургеров: котлета из мраморной 
говядины     и фирменная булочка.

Рыбу мы можем приготовить для вас на пару, только 
сообщите об этом официанту.

КАРБОНАРА ............................................ 427 РУБ.
Феттучини, бекон с/к, вино, пармезан, желток, сливки, лук, 
чеснок.

ПАСТА С ЛОСОСЕМ ............................ 643 РУБ.
Лосось, свежий огурец, вино, цедра лайма, мята, пармезан, 
лук, чеснок.

ПАСТА СЫРНАЯ С ГРИБАМИ ......... 437 РУБ.
Феттучини, сыр пармезан, сыр чеддер, вешенки, руккола, 
сливки, лук, чеснок.

СПАГЕТТИ НЕРО С МОРЕПРОДУКТАМИ ...
....................................................................... 617 РУБ.
Мидии, креветки, кальмары, сыр пармезан, сливки, соус 
биск, перец чили, чеснок.

ФЕТТУЧИНИ С ГОВЯДИНОЙ   ...  ..... 489 РУБ.
Феттучини, мраморная говядина, соус демиглас, вяленные 
томаты, сливки, сыр пармезан, лук, чеснок.

ПАСТА С УТКОЙ .................................... 477 РУБ.
Утиное филе, феттучини, маринованный имбирь, красный 
лук, шпинат, морковь, огурцы, зелень, мак, азиатский соус.

ЧИЗБУРГЕР ............................................. 467 РУБ.
Помидор, пекинская капуста, маринованные огурец и лук, 
сыр чеддер.

БУРГЕР БЛЕК ПЕППЕР ..... .................. 437 РУБ.
Маринованные огурцы и лук, пекинская капуста, морковь 
по-корейски, соус блек Пеппер.

БУРГЕР МЯСНИКА .... .......................... 587 РУБ.
Салат коул слоу, пекинская капуста, домашний джем-соус 
из бекона.

БУРГЕР УЖЕ НЕ ДЕСЕРТ .................... 557 РУБ.
Сыр рикотта и чеддер, бекон, молочный шоколад, 
ягодный соус.

СЫРНЫЙ БУРГЕР ....  ............................ 537 РУБ.
Сыр моцарелла, чеддер, пекинская капуста, помидор, лук, 
сырный соус.

БУРГЕР С КУРИНЫМ ФИЛЕ ............ 437 РУБ.
Куриная грудка на гриле, сыр чеддер, пекинская капуста, 
огурец и лук маринованные, шпинат, кокосовый соус.

РИЗОТТО С КРЕВЕТКАМИ
И КАЛЬМАРАМИ ................................. 627 РУБ.
Креветки, кальмары, рис арборио, базилик, томаты, вино, 
сливки, пармезан, лук, чеснок.

БЕФСТРОГАНОВ   ИЗ   МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНЫ ........................................... 487 РУБ.
Мраморная говядина, грибы, картофельное пюре, 
маринованные огурцы.

ПЕЛЬМЕНИ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
Ручная лепка .................................................. 373 РУБ. 
КОТЛЕТЫ ИЗ КРОЛИКА   ...  ............... 447 РУБ.
Мясо кролика, трюфельная паста, лук, шпинат, пекинская 
капуста, сливочный соус.

БИФ-КЕЙК С КАПУСТОЙ ПО-БАВАРСКИ  ... 
......................................................................387 РУБ.
Мраморная говядина, лук, капуста по-баварски, горчица.

БИТОЧКИ ИЗ ИНДЕЙКИ С ПЮРЕ ... 377 РУБ.
Бедро индейки, лук, картофельное пюре, сырный соус, 
свежий огурец.

СТЕЙК ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ ..... ................. 393 РУБ.
Корень сельдерея, пюре из батата, томатная сальса.

БИФШТЕКС ............................................ 482 РУБ.
Котлета из мраморной говядины, сыр чеддер, лук, яйцо, 
запеченный картофель, маринованный огурец и черри.

УТИНАЯ ГРУДКА НА ГРИЛЕ ............ 691 РУБ.
Утиная грудка, булгур, облепиха, лук, соус манго.

СЕМГА НА ГРИЛЕ  ................................ 747 РУБ.
ДОРАДО НА ГРИЛЕ  ........................... 767 РУБ. 
КАЛЬМАРЫ СО СЛИВОЧНЫМ КИНОА .......
...................................................................... 643 РУБ.
Кальмары на гриле, киноа, сливки, сыр пармезан, вешенки, 
соус демиглас.

СТЕЙК ИЗ ПАЛТУСА ..... ..................... 567 РУБ.
Палтус на гриле, цветная капуста, брокколи.

СОТЕ ИЗ МИДИЙ ................................. 853 РУБ.
Мидии, лук, чеснок, вино, сливки, устричный соус, сыр, 
базилик, пита.

СТЕЙК ИНДЕЙКИ ................................. 557 РУБ.
Подается с гречкой, грибами, брусничным соусом, горчицей.
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ГОТОВИМ ДОМА

Ресторан Грильвич готовит полуфабрикаты быстрой 
заморозки для ваших домашних ужинов.

КОТЛЕТЫ ИЗ КРОЛИКА С ТРЮФЕЛЕМ  4 шт.
...................................................................... 392 РУБ.
БИФ-КЕЙК 2 шт. ........................................ 382 РУБ.
БИФШТЕКС 2 шт. ....................................... 512 РУБ.
ПЕЛЬМЕНИ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
500 г.............................................................. 363 РУБ.
БИТОЧКИ ИЗ ИНДЕЙКИ  4 шт. ............... 336 РУБ.

К любому бургеру порция картофеля фри и кетчуп 
по специальной цене .................................................160 руб.



УС ТА Н О В И Т Е 
ПРИЛОЖЕНИЕ 

 
ПОСТОЯННОГО 
ГОСТЯ

ЧИЗКЕЙК БАНАНОВО-КАРАМЕЛЬНЫЙ .....
..................................................................... 293 РУБ.
ЧИЗКЕЙК БАНАНОВО-КАРАМЕЛЬНЫЙ  
целый .......................................................... 1697 РУБ.
ТОРТ КРЕПВИЛЬ ................................... 323 РУБ.
Блинный торт.

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН .............. 277 РУБ.
Подаём с мороженым и шоколадным топингом.

ПИРОЖНОЕ «АННА ПАВЛОВА» ......................
....................................................................... 337 РУБ.
Воздушный десерт из безе, лёгкого сливочного крема и ягод.

ЙОГУРТОВЫЙ ТОРТ .......................... 267 РУБ.
НАПОЛЕОН ............................................ 287 РУБ.
Слоёное пирожное с заварным нежным кремом.

МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ .. 97 РУБ.

СЕТЬ РЕСТОРАНОВ “ГРИЛЬВИЧ”
ДОСТАВКА БЛЮД 
ПО ТЕЛ. 8 926 320 08 43
НАШ АДРЕС: 
МО, Г. ВИДНОЕ, СОВЕТСКИЙ ПРОЕЗД, 3
МЫ В ИНСТАГРАМ: @GRILLVICH

WWW.GRILLVICH.RU
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СОУСА

ТАБУЛЕ ..................................................... 210 РУБ.
БРОККОЛИ ГРИЛЬ ............................. 320 РУБ.
КАРТОФЕЛЬ ФРИ ................................190 РУБ.
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ ................... 170 РУБ.
КАРТОФЕЛЬ НА ГРИЛЕ .................... 170 РУБ.
КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ .... 170 РУБ.
СПАРЖА .................................................. 410 РУБ.
ШАМПИНЬОНЫ НА ГРИЛЕ ............ 260 РУБ.
КАПУСТА ПО-БАВАРСКИ ................ 230 РУБ.
ОВОЩИ ГРИЛЬ .................................... 320 РУБ.
КУКУРУЗА ГРИЛЬ ............................... 210 РУБ.

КИМ-ЧИ ..................................................... 70 РУБ.
ПЕРЕЧНЫЙ ............................................... 90 РУБ.
СЫРНЫЙ ................................................... 70 РУБ.
ЯГОДНЫЙ ................................................. 70 РУБ.
КИСЛО-СЛАДКИЙ ................................ 70 РУБ.
BBQ .............................................................. 70 РУБ.
ЧЕСНОЧНЫЙ ........................................... 70 РУБ.
БЛЮ-ЧИЗ .................................................. 90 РУБ.

О наличии аллергенов уточняйте у официантов.


